
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 

 
 

НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД: Бяло 
вино от България, бленд от Совиньон 
Блан и Семийон „Мидалидаре“, ЗГУ 
Тракийска низина, Могилово. 
Собствени лозя на Мидалидаре. 
ЛОЗОВ МАСИВ: Присовете, Шипката. 
СОРТ: Бленд от 95% СОВИНЬОН БЛАН от 
Шипката и Присовете и 5% Семийон от 
Присовете. 
БЕРИТБА: На ръка и механизирано. 
ВИНИФИКАЦИЯ: 
- Охлаждане в хладилна камера, 
- Сортиране, 
- Студено настойване, 
- Алкохолна ферментация в стоманени 
съдове, 
- Съзряване върху утайките. 
ОТЛЕЖАВАНЕ: Неотлежало. 
ЗРЯЛОСТ: Може да се консумира 
веднага или да отлежава до 2 години. 
ОБЕМ: 750 мл.
ЗАТВАРЯНЕ: Коркова тапа. 
ПРЕДСТАВЯНЕ:  2011 г.
 

Midalidare Sauvignon 
Blanc & Semillon 


