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Mug&uug&pe

Muganngape He e NPOCTO BUHAPCKO NMeHMe.
Mugannjape e egHa MeuyTa, NpeBbLpPHATa B
PeanHOCT C MHOTO TPYA U TbprneHue,
yBaXeHue 1 NCTUHCKa cTpacT. EgHo BMXaaHe,
Ye KOraTo xopara paboTaT B Cb3BYyu4ue C
npupoaHUTe AafeHOCTU, pe3ynTaTtuTe ca
N3KUNTENHN!




MC TOIDMﬂT A

[oanHaTa e 2003-Ta. Ekmn oT cneunannct B
06/1aCTTa Ha BMHOMPOU3BOACTBOTO Ce € 3ae C
HeJjiekaTa 3aZava 4a CBbpXe TPaLNLMOHHOTO U
MOAEPHOTO BUHOMPOU3BOACTBO U Aa NpeBbpHe

C/IOXXHOTO 3a 3anoMHaAHe nme Mugannjape B

CMHOHMM Ha He3abpaBVMW BUHA.

[Mpe3 2009r. Ha Na3apa ca NpeAcTaBeHU NbpBUTE
BMHa € Mapka Munganvgape, Konto 6bp30 o4aposart
nybsnKaTta v 3anoysat Aa neyenaT npusHaHus
NbPBOHAYaNHO B bbarapus, a BmocneAcTBme U Ha
MeXAyHapoAHO HUBO.

AHec, 10 rognHn cnea NbpBaTa PEKoONTa,
Muganvaape ce Hapexaa cpej yBaxaBaHuUTe
6B/IrAPCKM BUHOMPOU3BOAUTENN N NPOABIIKABA Aa
BrieyaTnaBa noynTaTeNInTe C KakTo y AoMa, Taka ”
no ceeta. MankaTa BMHapHa Beye e KpacrBo MIMeHUe,
NpeBbPHAaNOo Ce B aTpPakTUBHAa AecT/Haun4a 3a
BbJ/IHyBall, BUHEH TYypU3bM, NpejnoynTaHo 3a
Nb/IHOLEHEH OTANX Cpe NpupojaTta C BCUUKM
npeAnMCTBa Ha npeanaraHuTe 6anHeo n CIMA
npoueaypw, a Beye 1 B NpuBIeKaTeaHo
HarnpaB/ieHWe 3a CnopTeH p1booB.




BMHdPHMTe

BrHapcko nmeHne Mugannjape ce Hamvpa B e AVH

OT Hau-bnarogaTtHUTE 103apPO-BUHAPCKU PANOHU Ha

bbarapus - Tpakmmcka H1M3mMHa. PasnonoxeHo cpes,
HeobsATHaTa Xb/MUCTa NPUPOAA B CbpLETO Ha

CpegHa ropa, ceno MormnoBo e J0M Ha ABe

BUHApPHW, N3rpajeHn B ABaTa Kpasa Ha CenioTo U

3a06uMKoJiIeHU 0T 160 xeKTapa rpvxXanBO OTINeXAaHW

Nno34.

[lo-mankaTta BMHapHa, HaMmypatla ce B 3anajHaTa
4YacT Ha CcenoTo, e nocTpoeHa npes 2009r. lNpes
2011r. B UISTOUHWSA Kpai Ha CenoTo e U3rpageHa

BTOpaTa BMHapHa. C rognHuTe ABeTe B/HAPHM Ca

MOZEPHU3NPAHU 1 Pa3LLNPABAHN U KbM MOMEHTA

ooLLMAT MM kanaymteT e 400 000 6yTuakn,
cbotBeTHO 150 000 B 3anagHaTta 1 250 000 B
N3TOYHarTa.

Ha TeputopuaTa Ha n3ToyHaTta BMHapHa B MOMeHTa
ce n3rpaxga HosaTa 6as3a 3a NpPomn3BOACTBO Ha
MeHNBO BUHO MO TpaALUMOHEH MeTo, KOATO Lue
NPUOT N3LUAN0 NMpoLeca No Cb3JaBaHe Ha nepaunTe
Ha Mugannaape.




fozara

B1HOTO ce paxaa Ha no3eTo. KayectBeHaTa NpoayKkLua e
npeAnocTaBka 3a Cb34aBaHe Ha CTONHOCTHO BYHO C
XapakTep N NHAMBUAYaNHOCT. 3aTOBa rpukaTa 3a /1034Ta
e OT NbPBOCTENeHHO 3HayveHre 3a Muganngape. Kem
MOMEHTa B UMEHVETO rpuXInBO ce ctonaHmceeat 160
XeKTapa /1034. Xb/IMUCTUAT TEPEH AaBa Bb3MOXHOCT 33
3acaxjaHe Ha pa3Hoobpasune OT BUHEHV COPTOBe B
CbOTBETCTBME C TEXHUTE UHANBUAYANHN U3NCKBAHNS,
KOeTO € OCHOBHA YacT OT prnocopumsaTa Ha KOMMNAHUATA.

3acaxJaHeTo 1 OTrIeXAaHeTo Ha 1034Ta e
NpeALecTBaHO OT AeTalHO Npoy4YBaHe Ha KaMmara u
NoYBeHUA CbCTaB Ha 3eMATa. B MMeHuneTo ce oTrnexaaT
CaMo COPTOBe rpo3/e, KOUTO Ca MOAXOASLLN C Orfej
ANAJleHOCTUTE 1 Tepoapa 1 C AcHaTa Len Aa 6baaT
YCBOEHW BCUYKN TBHKOCTW 1 Ja Ce Cb34aAaT BMHA C
N3KTIOUNTENEH XapakTep.

YepBeHUTe COPTOBE rpo34e, KOUTO Ce OTIIexXAaT B
Mwaanngape ca npeacraseHn ot KabepHe COBUHBbOH,
KabepHe ®paH, Cnpa, Manbek, Mepno, NnHo Hoap,
MypBegbp, Nt Bepao n NuHo MboHue. OT 6ennte
copTtoBe ce otrnexgaat LWapaoHe, CoBrHLOH bnaH, lM1HO
[pw, Pnanunr, TpamunHep, CemniioH 1 BuoHne.




/10306“7'6 Mac ngll

Aaboeey e ropaoctta Ha Munganngape. PasnonoxeH Haz
N3TOYHATa BMHAPHA, MacMBBLT 03apsBa NaHopamMarta CbC
crneguduUHUTE CU YepBeHU rHeCTV noyswn. MNMopaau
pa3HoOpPOAHWSA MOYBEH CbCTaBs, fJaboBey npeanara
OT/INYHN YCNOBWSA 3a pa3Hoobpasume oT copToBe. lpes
2018r. e opmumanHo ceptTdmUMpaH 3a NPON3BOACTBO Ha
OpraHn4YHoO rposzae.

Kapanuey ce Hamvpa B U3TOYHaTa YacT Ha c. Mormioso,
61130 40 BTOpaTa BUHapHa Ha Muganngape. MacBbT e C
roneMmuHa 60 xekTapa, NoYBuUTE Ca cpesHOo A0 HUCKO
NecbY/IMBU U TMNHECTW, anyBraIHW B OXXHaTa 4acT.
Jlo3nTe ca 3acafieHun N3LAN0 Ha FOXXHO M3/10XEHNe.

Llunkama ce Hamunpa B U3TOYHATa YacT Ha ¢. MormnnoBo, B
cbceacTBo ¢ Kapanvey,. ToBa e MacMBbBT C HAa-HUCKA
HaZAMOpPCKa BUCOUYMHA, Pa3nosioxXeH BbpXy PpaBHUHEH

TepeH oT 44 xekTapa. [louBuTe ca cpegHoO A0 HNCKO
MnecbYnMBU U TNNHECTN.

lpucogeme ce CbLCTOM OT MHOXECTBO Pa3NOKbCaHN
JI030BW HacaxAeHnsa B eJHOVIMEeHHAaTa MeCTHOCT. Bcekn
OTAeNeH MacuB e C Pa3/INYHO U3/1I0XEeHVEe 1 MOYBEeH
CbCTaB. Llenmat TepeH e ¢ pa3mep 40 xekTapa.




/COMVM HUAra

Mwuaanngape e KOMNaHWs, OTAaZLeHa HA OTFTOBOPHOCTTA
Aa NpeasioxXu Ha cBouTe rnoTpebutenn Ham-g4obpoTo, Aa
npou3Bese Hali-kauyeCTBeHOTO, Aa HanpaBu HewlaTta no
Han-406pnA Bb3MOXEH HauVH, Cbobpa3saBankin ce ¢
TOBa, C KOeTo pa3nonara. NMpupoaHnTe AafeHOCTU ca
KOMBUHMPaHW C BCEOTAAEH TPYA Npe3 MpoAb/IXUTENHNS
npouec No cb3jaBaHe Ha HENOBTOPUMUK BUHA. M Taka
roAMHa cnes roAnHa, pekonTa ces pekoanTa eKnnbT Ha
Mwaanngape cnara MUMeTo C/ CaMo MoJ BYHa C
N3KTHOYNTENHO KaYyecTBoO.

dunocodnaTa Ha KOMNAHNATA NOCTaBSA KaYeCTBOTO Ha
CBOSATA NPOAYKLMSA U YA0BNETBOPEHOCTTa Ha
noTpebuTennTe Ha NbPBO MACTO. OCHOBHA LieN Ha
Mwaanunpape e ga cb3gaje Hal-BMCOKOKaYeCcTBeHUTe,
3abenexuvTesiIHU BUHa OT COHBCTBEHO rpo3ze, Aa
3a4,0BOIN BCEKW BKYC N Aa NPEATIOXN YHUKATHO
NopTPONN0, KOETO OCUTYpPSABa MO HeLLo 3a BCekuro. B
NMEeHWNETO He NPOCTO Ce Npou3BeXaa BUHO, TaM Ce
Cb3/4aBa CTPAcCT U XenaHve 3a NpeBpbLLAHETO Ha
YHUKaNHUTE JafeHOCTU BbB BUHEHW Kacukn. Bucokute
naeann N3NCKBaT OTAALEHOCT U LeneycTpeMeHOoCT, a
LeHHOCTUTEe onpesenat 06amMka Ha KOMNaHWATA.




BUH&TM

BriHaTta Ha Munganujape ca rn3pas Ha MoZepHuS
NPOYNT Ha TPagNLMNATa BLB
BMHOMPOWU3BOACTBOTO. YTBbPAEHUTE npes
BeKoBeTe MpakTUKy ce NpenamTaT cbC
CbBPEMEHHOTO U MHOBATMBHO BHAPCTBO, 3a Aa
ce Cb34aAaT TepoapH BMHA CbC COBCTBEH CTU/ U
HernoJApa)xaem xapakTep, MoAepHU, eNeraHTH r
aTPAKTUBHN.

ToBa, KOeTOo NpaBw NPoAykTUTe Ha Muganunaape
HENOBTOPUMU, € YHUKANHUAT MUKPOKANMAT B
MornnoBo v roasimata TeMrnepaTypHa
amnantyaa. Tasm bnaroaat ocurypsiBa
ONTVUMANHOTO CbAbPXaHVE Ha KNCE/INHU B
rpo34eTo 1 e HeobXxoAMMO YCIoBMe 3a
3aNOMHSLLNSA Ce CTUA N N3KTIYUTENIEH
NOTEHLMAN 3a CTapeeHe Ha BMHaTa.

BrHaTta Ha Muganungape nmvar 3aLllmTeHo
reorpadcko ykasaHue (3IY) n ca nponsseseHu
N3LAN0 OT COHBCTBEHW /1034,




Midalidare § ar/a[ing
Blanc de Blancs

HAVMMEHOBAHWE W TTPOWN3XO/: TNMeHnnso BMHO bnaH
Ae bnaH bpyT Mo TpaanumMoHeH meToa, Tpakuiicka
HU3WHa, Bbarapus; cobcTteeH no3sa Ha Muganngape.
JTO30B MACWKB: MNMpucoeTe, JJaboseL, (cepTudunumpaH
3a brvo Npon3BoACTBO).

COPT: 100% WapaoHe.

BEPVTBA: Ha pbka, B Kpas Ha M. aBrycr.
BUHUNDOUKALNA:

[lpecoBaHe Ha Lenun Yyenku;

AnkoxonHa ¢epMeHTaLna B CTOMaHeH CbOBE;
BTopryHa depmeHTaumsa B 6yTUIKa;

Cb3psaBaHe BbpXy yTankuTe;

Pemioax;

Jeropxax;

[lo03aX;

PasknallaHe 3a XxoMoreHusvpaHe (poignettage) v
NHCNeKLUUA.

OTJIEXXKABAHE: 18 mMeceua.

3PAJIOCT: Moxe fa ce KOHCyMUMpa BegHara unm Aa
oTniexaBa 10 n noBeye roaAnHN.

PASDACOBKW: 750mn., 1500 mn.

SATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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Midalidare Jpar/ding
Brut

HAVNMEHOBAHWE W TTPOWM3XO/: MNMeHnneso BNHO bnaH
Ae bnaH bpyT Mo TpagnumMoHeH meTog, Tpakuiicka
HU3WHa, Bbarapus; cobcTteeH no3sd Ha Muganngape.
JTO30B MACWKB: MNMpucoseTe, Jabosel, (cepTUdMLMpaH
3a brvo Npon3BoACTBO).

COPT: 100% WapgaoHe.

BEPVTBA: Ha pbKa, B Kpas Ha M. aBrycr.
BUHUNDOUKALNA:

[lpecoBaHe Ha Lenu Yyenku;

AnkKoxonHa ¢epMeHTaunsa B CTOMaHeHN CbA0BE;
BTopuyHa pepmeHTauus B 6yTuIKa;

Cb3paBaHe BbpXy YyTankuTe;

Pemioax;

Aeropxax;

[103aX;

PasknalwlaHe 3a xomoreHusvpaHe (poignettage) n
NHCNeKLUA.

OTJIEXKABAHE: 24-60 meceua.

3PAJIOCT: Moxe fa ce KOHCyMuMpa BegHara unm Aa
oTnexasa 10 n noBeye rognHW.

OBEM: 750mn., 1500 mn.

3ATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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Midalidare Jpar/aling
Gold Extra Brut

HAVNMEHOBAHWE W TNMPOWN3XO/A: NMeHnneo BUHO bnaH
Ae bnaH Exctpa bpyT no TpaguunioHeH MeToz,
Tpaknincka HU3KHa, bbarapus; cobcTtBeHM N034 Ha
Mwuganungape.

JTO30B MACWKB: MNMpucoeeTe, JaboseL, (cepTUdMLPaH
3a bro Npon3BoACTBO).

COPT: 100% LlapaoHe.

BEPVITBEA: Ha pbKa, B Kpas Ha M. aBrycr.
BUHNOUNKALNA:

[lpecoBaHe Ha uenu Yenku;

AnKoxonHa ¢epMeHTaLna B CTOMaHeH CbOBeE;
BTopuyHa pepmMeHTauLus B OyTUIKa;

Cb3psaBaHe BbpXY yTankuTe;

Pemioax;

Aeropxax;

J103axX;

PasknallaHe 3a XxoMoreHvsvpaHe (poignettage) v
NHCNEeKLUS.

OTJTEXXABAHE: Hag 60 meceua.

3PAJIOCT: Moxe fa ce KOHCyMUpa BegHara unm aa
oTnexasa 10 1 moBeye roaviHn.

OBEM: 750mn., 1500 mn.

SATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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HAVMMEHOBAHWE W MPOU3X0O/: Bsino BUHO /NL N,/ N\, \, B
CoBUHBOH bnaH “42/25" ot bbarapus, 3I'Y Tpakuincka | I{I/I I\‘I}I m I{I}I |
HU3KHa, Mornnoeo. CobcTBeHU 1038 Ha Muganvaape.

JIO30B MACVIB: Jlo3nTe ca 3acaZieHn Ha KpalHuTe N2 T T
N3TOYHW CK/IOHOBE Ha TPW CbCeAHV 1034 OT JI030B
MacuB LUnnkarTa.

COPT: 100% CoBrHbOH BnaH.

BEPUTBA: Ha pbkKa, Npe3 nbpBaTa NOJI0B/HAE Ha M.
cenTemMBpMu.

BUHU®UKALA:

OxnaxaaHe B x1agnnHa Kamepa,

CopTurpaHe,

CTyaeHO HacTovBaHe,

[ekaHTnpaHe,

baBHa ankoxosHa ¢pepMeHTaums B CTOMaHEHM
CbAOBE,

Cb3psaABaHe BbpXy yTamkure.

3PAJIOCT: Aa ce KOHCYyMpa B paMKUTe Ha ABe roAunHMN.
OBEM: 750Mmn.

SATBAPAHE: BuHTOBA Kanauka.

Foo—a 1}

i

& ==




V[ @/Z%Chara'onnag 69’

ognier Jau\)ignon Blanc

HAMMEHOBAHWE U NMPON3XOA: bano BnHO, 6ieHa, oT
LapaoHe, BnoHwe n CoBnHbOH bnaH “42/25" ot
Bbarapus, 3I'Y Tpakuncka HU3MHaA, Mornnoso.
CobcTBeHM 1034 Ha Muganngape.

J1I030B MACWB: lnnkarta.

COPT: WapaoHe 40%, BuoHwne 35%, CoBnHbOH bnaH 25%
BEPVTBA: Ha pbka, B HauanoTo Ha M. cenTeMBpU 3a
llapaoHe, CoBnHbOH biaH g0 cpegaTa Ha cenTemMBpwy,
npe3 BTOpaTa NONOBMHA Ha M. cenTeMBpW 3a BrnoHume.
BUHNOUKALLNA:

OxnaxpgaHe B x1aguiHa Kkamepa,

CopTupaHe,

CTyaeHOo HacTovBaHe,

[ekaHTupaHe,

baBHa ankoxosiHa pepMeHTaLmMa B CTOMaHEHM
CbA0Be,

Cb3psABaHe BbpXy yTamkure.

3PAJIOCT: Moxe pa ce KOHCyMupa BeAHara uan aa
oT/iexaBa A0 3 roAnHW.

OBEM: 750mn.

SATBAPAHE: BuHTOBaA Kanayka
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Chardonnay, Viognier & Sauvignon Blanc
MIDALIDARE




4‘2/ 25 :Qo/se Jyl’ah

HANMMEHOBAHWE 1 TIPON3XO/J: BuHo po3e ot
Cupa “42/25" bbarapus, 3I'Y Tpakmncka HU3MHa,
Morunoso CobcTBeHN no3a Ha Muganmaape.
JTO30B MACVIB: Jlo3oe macuB [labosely,
(ceptTudurumpaH 3a bruo nponssoacTBO).

COPT: 100% Cwupa.

BEPUTBA: Ha pbka, npe3 BToparta NoJioBMHa Ha M.
cenTemMBpw.

BUHNOUKALINA:

OxniaxkgaHe B xnaguiHa Kkamepa,

AByKpaTHO copTupaHe,

CTyAeHO HacTOMBaHe 1 AeKaHTUpaHe,

BbaBHa ankoxosiHa GpepMeHTaumsa B CTOMaHEeHM
CbZl0BeE,

Cbh3psABaHe BbpXy yTaukuTe.

OTJIEXXABAHE: Heotnexano

3PAJIOCT: a ce kOHCymMUpa B paMKuTe Ha egHa-ABe
rOAVHMU.

OBEM: 750mn.

SATBAPAHE: BuHTOBa Kanauka
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42/25 M@l’[Ot

HAVMMEHOBAHWE U MNMPOUN3XO/A: YepeBeHo BUHO
Mepno “42/25" ot bbarapus, 3I'Y Tpakmncka H1M3nHa,
Morunoso. CobctBeHun 1035 Ha Muagannaape.
J1030B MACWIB: Jlo3uTte ca 3acageHun B U3TOYHATA
4yacT Ha 1030B MacmB Kapanvew,

COPT: 100% Mepno

BEPUTBA: Ha pbka, nocnegHata cegmumua Ha Mecel,
cenTemBpMu.

BUHNOUNKALINA:

OxnaxkgaHe B Xnaan/iHa Kamepa,

CopTupaHe,

CTyaeHO HacToMBaHE N AeKaHTUPaAHe,

BaBHa ankoxonHa pepmeHTauua B CTOMaHeHU CbaoBe,
MocT-pepMeHTaLMOHHO HAaCTOWBAHE,

OTnexaBaHe B Abb0oBU ObUBK.

OTJIEXXABAHE: 10-12 meceua

3PAJIOCT: Moxe ga ce KOHCymMupa BegHara i aa
oTnexaBa 3-5 roamHw.

OBEM: 750mn.

SATBAPAHE: BuHTOBA Kanauka
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42/25 %fﬁh @’ Cabemet m: /\m/\ /\m/\ /\I@;}ﬁ/\m/\ m
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HAMMEHOBAHWE W TMPON3XO/A;: YepBeHO BUHO, baeHA , /Ny Np/ Ny N\ :
ot Cnpa n KabepHe CoBuHbOH “42/25" ot bwarapwus, 3y H-/I I\-I-/I m FI;I
Tpakuiicka HU3MHA, Mornnoso. CobCTBeHM N034 Ha N\ ./ \./” \./ \./
Mwnaanngape.

JTO30B MACVIB: Jlo3nTe ca 3acafieHn Ha/I030BU MacmMBM
LLlnnkaTta n Kapananedu,

COPT: 75% Cupa, 15% KabepHe COBMHBOH.

BEPUTBA: Ha pbka, npe3 BTopaTta noJioBMHa Ha Mecel
OKTOMBpPMW.

BUHNOUKALNA:

OxnaxkaaHe B xa1ajuaHa Kamepa,

CopTtupaHe,

CTyAaeHO HacTOVBaHe N geKaHTUpaHe,

baBHa ankoxosHa depMeHTaLna B CTOMaHeHW CbA0BE,
[ocT-PpepMeHTaLMOHHO HaCTOMBaHE,

OtnexkaBaHe B Ab60OBM O6bUBM.

OTJIEXXABAHE: 10-12 meceua -
3PANIOCT: Moxe Aa ce KOHCyMUpa BegHara U aa | 42/2!_
oTnexaBa 3-5 roguHu. | o
OBEM: 750mn.

SATBAPAHE: BuHTOBa Kanayka
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Carpe Diem White

HAMMEHOBAHWE U MNMPON3XOA: bsno BUHO, baeHa oT
CoBunHbOH bnaH, LWapgoHe n Cemuinon ,Kapne Anem”
oT ot bvarapus, 3I'Y Tpakuicka H1U3nHa, Mormaoso.
CobctBeHM n035a Ha Muganungape.

JIO30B MACVIB: WnnkaTa, lNpuncosere.

COPT: bneng ot 50% CoBunHbOH bnaH, 30% LWapaoHe n
20% CeMnInoH.

BEPVTBA: Ha pbka.

BUHNOUNKALNA:

OxniaxkgaHe B xJ1aAnnHa kamepa,

CopTtupate,

CTyaeHO HaCTOMBaHE;

AnKoxosiHa pepmeHTaumsa B CTOMaHEHWN CbAOBE;
Cb3psiBaHe BbpXy yTauKkuTe.

OTJIEXXABAHE: Heotnexarno.

3PANOCT: Aa ce KOHCyMUpa B paMKUTe Ha 3 TOAVHWU.
OBEM: 375mn, 750mn, 1500 ma., Bag-in-box 3000ma.
3ATBAPAHE: KopkoBa Tana, BUHTOBa Kanauka.

VIVAMUS  LACINIA ULTRICIES SAGIT
CURABITUR ENIM SAPLEN, SOLLICITUDIN ¢ |8
CONSECTETUR. AT, FACILISIS ID TORT
PRAESENT. CARPE 191111 FIDELLIS FELIS N
SUSCIPIT CONVALLIS, LIGULA NISI TEM
LIGULA, AT HENDRERIT LOREM JUSTO
ANTE. CRAS TELLUS AUGUE, ORNARE
VOLUTPAT UT, SOLLICITUDIN IN Tl
MAURIS PRETIUM ALIQUAM FELIS
VOLUTPAT. ALIQUAM EOM AMAIN G
(OMMODO CONSEQUAT NUNC. PER
VIVERRA NEC. PORT AUGUE QUIS MOLES
INTEGER. RUTRUM, FELIS [MPERDIE
IGESTAS CURSUIS, FELIS TORTOR VULIUTA
1SUM, CHARDON SITUS AMET |
MASSA IN EROS. NULLA UT msu
PHLENTESQUE TRlSTIQUE JACULIS M
UT INTERDUM: SALIY

UCINIA NEC. CURABITUR AT m
INTE. VESTIBULUM ANTE [PSUM P!
MUCIBUS SEMILI ¢ ORCI mct'::~
UTRICES POSUERE DIAGONNALIS
CUBILIA CURAE. PHASELLUS NIBH
\UQUAM CONSECTETUR VULPUT!
'ARIUS NEC N1SI. PELLENTES
(CUMSAN' VEREUS VITTA M1 NEC
{USMOD FRINGILLA. MAECENAS §




Carpe Diem Ro/se

HAVNMEHOBAHWE U MNMPON3XO/A: BuHo Pose ot

KabepHe CoBnHbOH 1 Cnpa ,Kapne uem” ot

Ebarapwus, 3I'Y Tpakmncka HM3nHa, Mormaoso.

CobctBeHn 1034 Ha Muganngape.

JTO30B MACVIB: Kapanawneuy, Jabosel,

(ceptnonumpar 3a bno nponssoacteo), LLnnkaTa.

EOPT: baeHa ot 60% KabepHe CoBMHbOH 1 40%
npa.

BEEI/ITBA: Ha pbka.

BUHNOUKALNA:

OxniaxkgaHe B xJlaguiHa Kamepa,

CopTunpaHe,

CTyaeHO HacToOMBaHE ;

AnkoxonHa pepmeHTauna B CTOMaHEHN CbA0BE;

Cbh3psABaHe BbpXy yTankure.

OTJIEXABAHE: Heotnexano.

3PAJIOCT: [la ce koHCymumpa B pamkuTe Ha 1-2

rOAVIHW.

OBEM: 375mn, 750mn, 1500 ma., Bag-in-box 3000ma.

SATBAPAHE: KopkoBa Tana, BMUHTOBa Karnauka.
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Carpe Diem Red

HAVIMEHOBAHWE N MPOWM3XO/: YepBeHO BUHO, BaeHA
oT Mepno, KabepHe CoBnHbOH, Cnpa n Manbek ,Kapne
Avnem” ot ot bbarapms, 3I'Y Tpakumcka HU3MHA,
Morunnoso. CobctBeHun 1038 Ha Muganngape.

JTO30B MACWVIB: Kapanueu, labosew, (ceptudnumpaH 3a
bvo npoussoacteo), LLnnkaTa.

COPT: bneHg ot 60% Mepno, 15% KabepHe COBMHbLOH,
15% Cupa n 10% Manbex.

BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNOUNKALNA:

OxnaxaaHe B x/JajuaHa Kamepa,

CopTunpaHe,

CTyaeHO HacTonBaHe;

AnkoxonHa pepMeHTaumsa B CTOMaHeHn CbA0BeE;
[ocT-pepMeHTaLMOHHO HAaCTOMBAHE;

YacTnuHo cb3psBaHe B Ab60BKN 6BbUBW.

OTJIEXXABAHE: 6-10 meceua.

3PANNIOCT: Moxe ga ce KOHCymMuUpa BegHara uiu ja
oT/iexkaBa 2-4 roanHw.

OBEM: 375mn, 750mn, 1500 ma., Bag-in-box 3000ma.
3ATBAPAHE: KopkoBa Tana, BMHTOBa Karnauyka.

TE. PUROS NEC MALESUAD
1S UT FAUCIBUS ﬂ_.i

VIN VITAE LACINIAESH
CTOR LOREM SIT AMER
RISTIQUE. CURABITUR
SYRAH UT [PSUM ORNARH
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Silver Angel

HANMMEHOBAHWE 1 TIPON3XO/A: bsano BuHO
CoBWHbOH bnaH “"Cunebp EnHAXBA" OT Bbarapus,
3ly Tpakumncka Hu3mHa, Mornnoso. CobcTBeHM
no3a Ha Muaganungape.

JIO30B MACWB: lwunkaTta v lNpuncoserte.

COPT: 100% CoBuHbOH bnaH.

BEPVTBA: Ha pbKka, B Ha4anoTto A0 cpejaTa Ha M.
cenTemMBpWU.

BUHNOUKALLNA:

OxnaxkgaHe B xJlaguaHa Kamepa,

CopTupaHe,

CTyaeHO HacToVBaHe,

AnkoxonHa pepmMeHTauua B CTOMaHeHW Cb0Be,
Cb3psABaHe BbpXy yTankumre.

OTJIEXABAHE: Heotnexano.

3PAJIOCT: la ce kOHCymMUMpa B pamMKkuTe Ha 2
rOAVIHW.

OBEM: 375ma., 750Mmn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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Angel’s Share
C arc/onnag

HAVMEHOBAHWE U TTPOU3XO/[: bano BuHO
LLapaoHe "EnHaxxbac Lebp” ot bvarapus, 3y
Tpaknuncka HM3nHa, Mormnoso. CobcTBeHM 1034 Ha
Mwnaannaape.

JIO30B MACWB: lunkata v Npuncoserte.

COPT: 100% LWapaoHe.

BEPUTBA: Ha pbka, B Hauanoto Ao cpesarta Ha M.
cenTemMBpWU.

BUHNOUNKALNA:

OxniaxkgaHe B xJlaguaHa Kamepa,

CopTunpaHe,

CTyaeHO HacToMBaHe,

AnkoxonHa pepmeHTauna B CTOMaHEHN CbAOBE;
Cbh3psABaHe BbpXy YTankuTe;

YacTM4YHO cb3psBaHe B AbO6OBM HBUBM.
OTJIEXXABAHE: 2 meceua.

3PAJIOCT: Moxe aa ce KOHCymMupa BegHara nan aa
oT/ieXkaBa 3 roAnHW.

OBEM: 375 mn., 750mn.

SATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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Angel's Share
Syrah

HAVUMEHOBAHWE U NMPON3XO/A: YepseHO BUHO
Cupa "Evngxbac WWebp” ot Bbarapums, 3I'Y Tpaknucka
H13nHa, Mornnoso. CobcTBeHM 1034 Ha
Mwnaannaape.

JIO30B MACWB: [abosel, (ceptndmumpan 3a bro
MPON3BOACTBO).

COPT: 100% Cwupa.

BEPUTBA: Ha pbka, B cpesaTta Ha M. OKTOMBPW.
BUHNOUNKALLNA:

OxnaxpaHe B xnaanaHa kamepa,

CopTtupaHe,

CTyAeHO HacTOMBaHE;

AnkoxonHa ¢epmeHTaumsa B CTOMaHeHU CbA0BE;
MNocT-pepMeHTaLMOHHO HAaCTOVBAHE;

Cb3psBaHe B 4bO6OBM 6bUBMW.

OTJIEXXABAHE: 10-12 meceua.

3PAJIOCT: Moxe pa ce KOHCyMUpa BeAHara wan aa
oTnexasa 2-4 roanHu.

OBEM: 375mn, 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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Jynergé c)g?nuovgggzgsﬁlanc

HAMMEHOBAHWE 1 TIPON3XO4: bano BuHo,

6n1eHa or CoBUHLOH baan u IMNMuHo pu “CuHeppxn”

oT ot bbarapwus, 3I'Y Tpakmncka HU3MHa,
Morunoso. CobctBeHM 1035 Ha Muaannaape.
JIO30B MACWB: lWwunkarta, lNpucosere.

COPT: bneng ot 85% CoBuHbOH bnaH 1 15% lNnHO
[pw.

BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNOUNKALLNA:

OxnaxgaHe B xJlaAniHa Kamepa,

CoptupaHe,

CTyaeHO HacToWBaHe;

AnkoxosHa pepMeHTaumsa B CTOMaHEHU CbAOBE;
Cb3psABaHe BbpXy yTankumre.

OTJIEXXABAHE: Heotnexano.

3PANIOCT: la ce KOHCYyMMpa B pamMKuTe Ha 2
FOAVHWN.

OBEM: 750mn.

SATBAPAHE: BuHTOBA Kanauka.
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SeeS Rose

HAVNMEHOBAHWE N MNMPON3XO4: BuHo po3e,
6neHp ot KabepHe CoBMHLOH 1 KabepHe PpaH
"CnnC” ot bbarapus, 3I'Y Tpakumcka HU3MHa,
Morunnoso. CobctBeHM 10359 Ha Mugannaape.
JTO30B MACKIB: Kapaawnewy, Jabosel,
(ceptnonumpaH 3a bno nponsBoaCTBO).

COPT: bneHg ot 85% KabepHe CoBMHBOH 1 15%
KabepHe OpaH.

BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNOUKALNA:

OxniaXkgaHe B Xxn1aguiHa Kamepa,

CoptupaHe,

CTyaeHO HacTOnBaHe;

AnkoxonHa pepmMeHTauua B CTOMaHeHW Cb0BE,;
Cb3psABaHe BbPXY yTaukuTe.

OTJIEXXABAHE: Heotnexano.

3PANOCT: Aa ce kOHCymMuMpa B pamMkuTe Ha 1-2
rOAVHMU.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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Midalidare Traminer

HAMMEHOBAHWE WV NMPOUN3XOA: bano BuHO
TpamuHep ,Muganngape” ot bvarapusa, 3I'y
Tpakunncka HM3nHa, Mormnnoso. CobCcTBEHM 1034
Ha Munaanvaape.

J1030B MACWB: MNpucoserTe.

COPT: 100% TpamuHep.

BbEPUTBA: Ha pbka, B cpesata Ha M.cenTemBpMw.
BUHNOUKALLNA:

OxnaxpaaHe B xJlagnaHa kamepa,

[ByKpaTHO copTUpaHe (Ha Leau Yenku n Ha
rpo340BuM 3bPHA),

CTyaeHO HacTOMBaHe N AeKaHTUpaHe,

baBHa askoxosiHa pepMeHTaumsa B CTOMaHEHM
CbA0BE,

Cbh3psABaHe BbpXy yTaukuTe.

3PAJIOCT: Moxe aa ce KoHCcymunpa BegHara nau
[la oTnexaBa 5-7 roavHw.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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Midalidare Qgsling

HAMMEHOBAHWE 1 TIPON3XO/A: bsano BuHOo
Puannur ,Munaanngape” ot boarapusa, 3y
Tpaknncka HM3mnHa, Mormnnoso. CobcTBeHM 1034
Ha Muganngape.

NTO30B MACWB: lNpucosere.

COPT: 100% PwuznunHr.

BEPUTBA: Ha pbka, B Kpasd Ha M. cenTeMBpu v
HayasioTo Ha M. OKTOMBpPMW.

BUHNOUKALINA:

OxsiaxkgaHe B xn1aguiHa Kamepa,

[ByKpaTHO copTnpaHe (Ha uenun Yenkm un Ha
rpoO340BW 3bpPHA),

[lpecoBaHe,

CTyAaeHO HacTOMBaHe 1 AeKaHTUpaHe,

baBHa askoxo/iHa pepMeHTaumsa B CTOMaHEHM
Cbl0BE,

Cbh3psABaHe BbpXy yTaukuTe.

3PAJIOCT: Moxe pa ce KOHCyMupa BegHara nan
Aa otnexasa 10 n noBeye roavHu.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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Midalidare Pinot @ris

HAVNMEHOBAHWE N MNMPON3XOA: bano BuHo
[nHo Tpn ,Munapanngape” ot boarapusa, 3y
Tpakuncka H13nHa, Mornnoeo. CobcTBeHM
no3a Ha Muaganvaape.

NTO30B MACWB: MNpucosere.

COPT: 100% lMuHo Tpw.

BEPUTBA: Ha pbka, B cpegata Ha M.
cenTemMBpMu.

BUHNOUKALNA:

OxnaxgaaHe B xJlaguiHa Kamepa,

CopTtunpaHe,

CTyaeHO HaCTOMBaHE N AeKaHTUpPaHe,

baBHa askoxo/iHa pepmeHTaumsa B CTOMaHEHWN
CblOBe,

Cb3psABaHe BbpXy yTankure.

3PAJIOCT: Moxe aa ce kKoHCcymMupa BefHara
WAW Aa OoT/ieXkaBa 40 5 roAnHMN.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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Midalidare Cabernet Sawvignon @I\ /I\?I\ /@I\ /m\ /@I\ /I\?I /I@\
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HAVMEHOBAHWE  MPOWN3XO/: YepBeHo BUHO, ‘ I\ﬂ m m I(I-/I’ ‘

6neng or KabepHe CoBnHbOH U [T Bepao

WMwngannaape” ot bvarapus, 3y Tpakmumcka HU3MHa, Ny Ny NN
Morunnoso. CobctBeHn 1034 Ha Muganngape.
JIO30B MACWVB: Kapanveu, LLnnkaTa.

COPT: bneng, ot KabepHe CoBuHBOH 1 [1T1 Bepao.
BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNDOUVKALLNA:

OxnaxkgaHe B xnaAnaHa Kamepa,

CopTtunpaHe,

CTyZeHO HacToMBaHe,

AnkoxonHa pepmeHTaumsa B CTOMaHeHU CbA0Be, —l
[ocT-pepmMeHTaLMOHHO HAaCTOVBaHe, ;
Cb3psBaHe B 4bOOBM 6bUBMK. e J

N
b

i

OT/IEXXABAHE: 10-12 meceua. e
3PAJIOCT: Moxe fa ce KOHCyMUpa BeAHara wan ga
oTaexkaBa 2-4 roguHu.

OBEM: 375mn, 750ma.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.




Midalidare Merlot (s
Cabernet Franc

HAVUMEHOBAHWE 1 TNMPOM3XO/A: YepBeHO BWHO,
6naeng ot Mepao n KabepHe ®paH ,Munganngape”
oT bbarapusa, 3I'Y Tpakmncka HusmHa, Morunoso.
CobcTBeHM N035 Ha Muaanmaape.

J1030B MACWB: Kapanueu, [laboBely,
(ceptndurumpaH 3a bro NnponsBoACTBO).

COPT: bneng ot Mepno n KabepHe OpaH.

BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNOUNKALINA:

OxnaxpaHe B xnaguaHa Kamepa,

CopTupaHe,

CTyaeHO HacToMBaHe,

AnkoxonHa pepmeHTaumsa B CTOMaHeHU Cb0Be,
[locT-depmeHTauMOHHO HaCcTOMBaHE,

Cb3paBaHe B 4b60BKN 6bYUBN.

OTJIEXXABAHE: 10-12 meceua.

3PAJIOCT: Moxe ga ce KOHCymMunpa BeaHara wav aa
oT/iexaBa 2-4 roanHnm.

OBEM: 375mn, 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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Midalidare Sauvignon Blanc
& Semillon

HAVUMEHOBAHWE N TTPOWN3XO/: bano BnHO,
6neHa ot CoBMHbOH bnan n CemunoH
Mwuganngape” ot bvarapusa, 3I'Y Tpakunmcka
HM3KHa, Mornnoso. CobcTBEHM 1031 Ha
Mwnaannpape.

J1IO30B MACWB: Wwunkarta, Npucosere.

COPT: bnenp ot CoBrHboH bnan n CemunoH.
BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNOUNKALINA:

OxnaxpaaHe B XJlaguaHa kamepa,

CopTtunpaHe,

CTyaeHO HacTOMBaHe W AeKaHTUPAHE,

baBHa askoxoJ/iHa pepMeHTaumsa B CTOMaHEHM
CbAOBE,

Cb3paBaHe BbpXy yTankuTe.

3PAJIOCT: Moxe ga ce KOHCyMMpa BegHara uawu
Jla OTAeXaBa A0 2 FOANHMN.

OBEM: 750Mmn.

SATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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Midalidare Viognier

jMSt t/vree [mrre[s

HAVNMEHOBAHWE N TTPON3XO4: bsano BMHO

Buonune ,Munganngape” ot bbarapus, 3IY Tpakumiicka

HU3nHa, Mornnoeo. CobcTBEHN N1034 Ha
Mwuaanngape.

1030B MACWB: LWwunkara.

COPT: 100% BuoHue.

BEPVTBA: Ha pbka, B Kpas Ha M.cenTemBpw.
BUHNOUNKALINA:

OxnaxpaaHe B XJlagunHa kamepa,
CopTupaHe,

CTyaeHO HacTOMBaHE N AeKaHTUpPaHEe,
AnkoxonHa depmeHTauma B Ab60BM 6bUBY;
Cb3psaBaHe B 4bb60BM 6BbUBK;
OT/NTEXXABAHE: 8 meceua.

3PAJIOCT: Moxe aa ce KOHCcymunpa BegHara nan aa
oTnexaBa 5-7 roauHw.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
MPOU3BEAEHI BYTNIKWN: 960 6p.
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Ro/se de Mourvedre

HAVNMEHOBAHWE N MNMPOWN3XO/: Po3se ot
MypBeabp ot bbarapusa, 3I'Y Tpakumcka HU3MHA,
Morunnoso. CobctBeHuM n03s Ha Muaanvaape.
JIO30B MACVIB: Jabosel, (ceptndmuympaH 3a brno
NPON3BOACTBO).

COPT: 100% MypBeabp.

BEPUTBA: Ha pbka, B Ha4anoTto Ha M.OKTOMBpPW.
BUHNOUKALNA:

OxniaxkgaHe B xJ1aguiHa Kamepa,

[ByKpaTHO copTUpaHe 1 npecosaHe,

CTyaeHO HacToVBaHe 1 U3bnCTpsHe,

AnkoxonHa pepmeHTauma B CTOMaHEHN CbAOBE;
Cbh3psABaHe BbpPXy YTanKuTe;

3PAJIOCT: [la ce kOHCyMUMpa B pamMKuTe Ha egHa-4Be
rOAVIHW.

OBEM: 750mn.

SATBAPAHE: Ctbknena tana.
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HAMMEHOBAHWE N INMPOUN3XOA: Po3e MypBeabp oT I\ﬁ H/I I\ﬁ
Bbarapusa, 3I'Y Tpaknincka HM3nHa, Mormaoso.
CobcTBeHM N035 Ha Muaanvaape.

JTO30B MACVIB: labosel, (ceptndmuympaH 3a bro
NPON3BOACTBO).

COPT: 100% MypBeabp.

BEPUTBA: Ha pbka, B Ha4asi0ToO Ha M. OKTOMBpPMW.
BUHNOUKALLNA:

OxniaxkgaHe B xnaanaHa Kamepa,

[lByKpaTHO copTMpaHe  npecoBaHe,

CTyZeHO HacTovBaHe 1 n3bucTpsHe,

YactnuHa 6aBHa ankoxonHa depmeHTaLmnsa B CTOMaHEHM
Cbl0BE,

YactnuHa 6aBHa ankoxonHa depmeHTaumsa B 4b60BM
6bUBY,

Cb3psAaBaHe BbpXy yTalKuTe.

3PAJIOCT: Aa ce KOHCyMMpa B paMKuUTe Ha eAHa-ABe
FOAVHMU.

OBEM: 750mn.

SATBAPAHE: CtbkneHa Tana.




Mogiloﬂo Village

HAVIMEHOBAHWE 1 NMPON3XO/: YepBeHo BUHO, bieHA
ot KabepHe CoBnHbOH, Mepno u N1 Bepgo ,Mornnoso

Buangx" ot bvarapwus, 3I'Y Tpakuncka H1U3mMHa, Mornnoso.

CobcTBeHM 1035 Ha Muaanvaape.
J1O30B MACWB: Kapanneu, LLnnkaTa.

COPT: bneHg ot KabepHe CoBnHbOH, Mepso v [Tn Bepgao.

BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNDOUKALLNA:

OxnaxpaHe B xnaguaHa Kamepa,

CopTtupaHe,

CTyaeHO HacToMBaHe U AeKaHTUpaHe,

YactryHa 6aBHa anKOX0aHa depMeHTauma B CTOMaHEHN
CbA0BE,

YactnyHa 6aBHa anKOxoNHa pepmeHTauma B Ab60BM
6bUBY,

[ocT-depmeHTauMOHHO HaCTOMBaHE,

OtnexxaBaHe B A4b60BM 6bUBW.

OTJIEXXABAHE: 10-12 meceua.

3PAJIOCT: Moxe pa ce KOHCyMuUpa BeAHara nam aa
oTnexaBa 3-5 roamHn.

OBEM: 750mn.

3SATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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N ota Bene

HAMMEHOBAHWE W TNMPON3XO/A: YepBeHo BUHO,
6naeHa ot Mepno, Manbek n Cunpa ,Hota beHe” ot
Evarapms, 3IY Tpakmincka H13nHa, Mornnoso.
CobcTtBeHM 1034 Ha Muaannaape.

JIO30B MACWB: Kapanwneu, [laboBely,
(ceptnonumpaH 3abmo npon3soaCTBO).

COPT: bneng ot Mepno, Manbek n Cupa.
BEPVTBA: Ha pbka.

BUHNOUNKALLNA:

CTyaeHO HacToWBaHe;

AnkoxosHa pepMeHTaumsa B CTOMaHEHU CbAOBE;
ANKOxonHa pepmeHTaums B 6bUBY;
[ocT-PpepMeHTaLMOHHO HAaCTOMBAHE;

Cb3paBaHe B Ab60BM HbUBM.

OTJIEXABAHE: 10-12 meceua.

SPAJIOCT: Moxe pa ce KOHCymupa BegHara vau
la oTAexaBa 3-5 roanHw.

OBEM: 375mn, 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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HAVNMEHOBAHWE 1 TTPON3XOA: bano BUHO
CoBWHbLOH bnaH ,lMpemnym CenekwbH” o1
Bbarapus, 3I'Y Tpakmncka HU3MHA,

Morunnoso. CobctBeHm no3a Ha Muganngape.
J1030B MACWB: LLUnnkarTa.

COPT: 100% CoBWHbOH bnaH.

BEPUTBA: Ha pbka, B cpeaata Ha M. cenTemMBpu.
BUHNOUNKALLNA:

CTyaeHO HacTOMBaHE;

AnKoxosHa pepMeHTaumsa B CTOMaHEHU CbAO0BE;
Cb3paBaHe BbpXy yTankuTe.

3PAJIOCT: Moxe pa ce KoHcymMunpa BegHara nam ga
oTnexaBa A0 2 rognHN.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.

. MIDALIDARE




Calista Chardo nay

HAVUMEHOBAHWE N MNMPON3XO/: bano BUHO
LapgoHe ,Kanncra” ot bwarapms, 3IY Tpaknmcka
HW3MHa, Mornnoso. Cob6CTBEHM N034 Ha
Mwuvaanngape.

J1030B MACWB: lNpucoserTe.

COPT: 100% LUapaoHe.

BEPUTBA: Ha pbka, B Kpas Ha M. cenTemMBpWu.
BUHNOUNKALLNA:

*CTyA€HO HACTONBAHE;

*AnkoxonHa ¢epmeHTauma B 4b60BM 6bUBY;
*Cbh3psaBaHe B 4b60BM 6bUBN.

OTJIEXXABAHE: 12 meceua.

3PANIOCT: Moxe pa ce KOHCymupa BegHara wuau
na otnexaa /-10 rognHw.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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@mna’ V[ntage ngh

HAMMEHOBAHWE U MNMPOUN3XO/J: YepeBeHo BUHO
Cwupa ,lpaHg BuHtnak” ot bbarapms, 3IY Tpakuincka
HW3MHa, Mornnoso. CobcTBEHN N034 Ha
Mwnaannaape.

JIO30B MACVIB: Jabosel (ceptndmympaH 3a brno
NPON3BOACTBO).

COPT: 100% Cwupa.

BEPUTBA: Ha pbka, B cpegata Ha M. OKTOMBPW.
BUHNOUKALLNA:

CTyaeHO HacToWBaHe;

AnkoxonHa bepmeHTaumnsa B 4b60BU 6BbUBY;
AnkoxonHa pepmeHTauna B CTOMaHEHW CbJ0BE;
[ocT-PpepMeHTaLMOHHO HAaCTOMBAHE;

Cb3psABaHe B Ab60BUK 6BbUBMK.

OTJIEXXABAHE: 12 meceua.

3PAJIOCT: Moxe aa ce KOHCymMupa BefHara win aa
oT/iexxaBa 40 5 rognHum.

OBEM: 750mn, 1500 ma.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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@mna’ Vintage Cabernet

ranc

HANMMEHOBAHWE N TNTPOMN3XO/: YepBeHo BUHO
KabepHe ®paH ,[paHa BuHtnax" ot bvarapusa, 3y
Tpakuncka H13nHa, Mormnnoeo. CobCcTBeHM N034 Ha
Mwnaannaape.

JIO30B MACWVIB: Jabosel (ceptndmuympaH 3a brno
NPOWN3BOACTBO).

COPT: 100% KabepHe ®paH.

BEPUTBA: Ha pbka, B Ha4asoTo Ha M. OKTOMBpPMW.
BUHNOUNKALLNA:

CTyaeHO HacToWBaHe;

AnkoxonHa depmeHTaumsa B 4b60BKN 6BbUBY;
AnkoxosHa pepMeHTaumsa B CTOMaHEHU CbAOBE;
[ocT-PpepMeHTaLMOHHO HACTOMBAHE;

Cb3paBaHe B Ab60BM HbUBM.

OTJIEXXABAHE: 12 meceua.

3PAJIOCT: Moxe pa ce KoHCymMupa BeAHara win aa
oT/iexkaBa A0 5 roanHW.

OBEM: 750mn, 1500 ma.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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é}mm/ Vintage Malbec

HAVMMEHOBAHWE N TTPOMN3XO/: YepBeHo BUHO
Manbek ,[paHg BuHtnax" ot bbarapus, 31y
Tpakuncka HM3nHa, MornnoBo. CobCcTBeHM N034 Ha
Mwnaannaape.

JTO30B MACWB: Jabosel, (ceptndmumpaH 3a bro
MPON3BOACTBO).

COPT: 100% Man6ex.

BEPUTBA: Ha pbka, B Kpasd Ha M. OKTOMBpPW.
BUHNOUNKALNA:

CTyAaeHO HacToOnBaHe;

AnkoxonHa depmeHTaunsa B 4b60BM 6bUBY;
AnkoxonHa pepmeHTauna B CTOMaHEHN CbAOBE;
[ocT-pepMeHTALLMOHHO HAaCTOMBAHE;

Cb3paBaHe B Abb60BM 6buUBWN.

OTJIEXABAHE: 12 meceua.

3PAJIOCT: Moxe aa ce KOHCcymMmunpa BegHara nan aa
otnexaa 10 n noBeye rognHN.

OBEM: 750mn, 1500 ma.

3ATBAPAHE: KopkoBa Tana.
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Rackn Rolla

HAVMEHOBAHWE N MPOWN3XO/: YepBeHO BUHO,
6neHg or KabepHe CoBUHBOH, KabepHe PpaH un
Mepno ,Pok’'Hpona” ot bvarapusa, 3I'Y Tpakumncka
H13nHa, Mornnoso. Cob6CcTBEHM N034 Ha
Mwnaannaape.

JTO30B MACWVB: Kapanuney n [labosel
(ceptnonumpaH 3a buo NnponsBoACTBO).

COPT: bneng ot KabepHe CoBnHbOH, KabepHe ®paH
n Mepno.

BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNOUKALLNA:

OxnaxaaHe B x1aAnaHa kamepa,

CopTtupaHe,

CTyZeHO HacToMBaHe,

ANKoxonHa pepmeHTauma B Ab60BM 6bYUBY,
AnkoxonHa pepmeHTaLmsa B CTOMaHEHU CbAOBE,
[ocT-depMeHTaLMOHHO HAaCTOMBaAHeE,

Cb3psaBaHe B 4b60BN 6BbUBM.

OTJIEXXABAHE: 12 meceua.

3PAJIOCT: Moxe pa ce KOHCyMmMpa BeAHara nam aa
otnexasa 10 1 noBeye roguMHuU.

OBEM: 750mn, 1500 mn.

SATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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Grande Cue N N

/N, N, N N,/

HANMMEHOBAHWE 1 TIPON3XO/: YepBeHO BUHO, /m\ /m\ /I\i}l\ /FI/I\
6neng ot Mepno, Manbek n KabepHe COBMHBLOH, ‘ H./I I\I/I ﬁ./l I(I./I _—
.TpaHa Kroee"” ot bbarapus, 3Y Tpakmncka HU3MHa,

Morunoso. CobctBeHun 10358 Ha Mugannaape. \ R WA W W4
JIO30B MACVIB: Kapanuneu, abosey, (ceptndnumnpaH EI’I I\ﬁ I\Jﬁ

3a brvo npomn3BoACTBO).

COPT: bneHg ot Mepno, Manbek n KabepHe
COBUHbLOH.

BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNDUKALINA:

OxnaxkaaHe B xNaguaHa Kamepa,
CopTupaHe,

CTyaeHO HacToVBaHe,

AnkoxonHa depmeHTauma B Ab60BN 6bUBY;
[ocT-pepMeHTALLMOHHO HACTOMBAHE;
Cb3psaBaHe B 4b60BM 6bYUBY;
OTNEXXABAHE: Han-manko 12 meceua.
3PAJIOCT: Moxe aa ce KOHCcymunpa BegHara uan aa
otnexaBa 10 n noseue roanHu.

OBEM: 750mn, 1500 mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.




Winema/aer s Choice m\m/m\m/m\mﬁ\m/m\m §i, N/( ;

Jawignon Blanc Barre[ JONLSINL/INL /N S

/N N

7:ermentea/ NG Ny NS\ B

SO

/

.~ N\, . \,... \,.

HAVMEHOBAHWE N MNMPON3XO/: bano BUHO I\ﬁ m FI?I
CoBUHbLOH biaH bapen ®epmeHTes ,YanHmenkbpc
Younc" ot bbarapus, 3TY Tpakmncka HMU3MHa,
Morunnoso. CobctBeHm no3a Ha Muganngape.
J1030B MACWB: liunkara.

COPT: 100% CoBuHbOH bnaH.

BEPVTBA: Ha pbka, B Kpas Ha M. cenTemMBpu.
BUHNOUNKALLNA:

CTyaeHO HacToOnBaHe;

AnKoxonHa depmeHTaumsa B 4b60BM 6bUBY;
Cb3psiBaHe BbpXy yTauKaTa;

3PAJIOCT: Moxe aa ce KOHCcymMunpa BegHara uan aa
oTnexaBa 2-4 roanHu.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.




\/Dinema/aer’s Choice
Syrah

HAMMEHOBAHWE N TNMPOUN3XO/J: YepBeHo BUHO
Cupa ,YanHmenkbpc Younc” ot bbvarapms, 3y
Tpaknurcka HM3nHa, Mornmnoeo. CobcTBeHM 1034 Ha
Mwaanvaape.

JTO30B MACKIB: Jabosey, (ceptndmumpaH 3a brno
NPOU3BOACTBO).

COPT: 100% Cwupa.

bEPUTBA: Ha pbka, B cpesata Ha M. OKTOMBPW.
BUHNOUKALLNA:

CTyaeHO HacToWBaHe;

AnkoxonHa depmeHTaumsa B 4b60BM 6BUBY;
[ocT-PpepMeHTaLMOHHO HAaCTOMBAHE;

Cb3paBaHe B Ab60BM HbUBM.

OTJIEXABAHE: 12 meceua.

3PAJIOCT: Moxe pa ce KOHCymMupa BefHara win aa
oTnexaBa 5-7/ roaAnHw.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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Midalidare Multi-\)intage \m/m\m/m\m/m\ mim\

/N, N, N,/

HAVNMEHOBAHWE N NMPOM3XO/: YepBeHo BUHO 6e3 I\H I\I?I I\ﬁ
pekonta ot bbarapusa, 6aeHg ot Manbek n Cupa aktyanHa / N./” \./ '\
2019 pekonta, Cnpa 2015 ot 6yTmaka n Manbek 2013 ot I(I-/I I\-I-/I
bytuaka ,Myntn-suHTNAX", 3I'Y Tpaknmcka H1U3mMHa,

Morunoso. CobctBeHun 1038 Ha Muganngape.

JIO30B MACVIB: Aabosew, (ceptndmumpaH 3a bro
NPON3BOACTBO).

COPT: 100% Cwupa.

BEPUTBA: Ha pbka, B cpegata Ha M. OKTOMBPW.
BUHNOUKALNA:

OxnaxaaHe B x/JajuaHa Kamepa,

CopTupaHe,

CTyAaeHO HaCcToMBaHe N AeKaHTUpaHe,

baBHa ankoxosHa pepMeHTaunsa B CTOMaHeHW CbA0BE,

baBHa ankoxonHa pepmeHTaunsa B Ab60BM 6BbUBY,
[ocT-PpepMeHTaLMOHHO HaCcTOVBaHe,

OtnexaBaHe B Ab60BU OBUBMY,

OtnexaBaHe B byTuka (3a CTapuTe pekoaTm).

OTJIEXXABAHE: 12 meceua.

3PAJIOCT: ToToBO 3a KOHCYyMaLUWMS, HO LWe pa3Bue noteHumana
cn. Moxe pa otnexaBa B 6ytuaka go 10 roanHw.

OBEM: 750mn.

MPOVN3BEAEHN BYTUJIKW: 1300

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.




Midalidare Re;er\?e

HAMMEHOBAHWE N MNMPON3XO/: YepBeHO BUHO,
6n1eng oT Mepno, KabepHe CoBnHbOH, Manbek 1 MNtn
Bepao ,Pe3epsa”, 3I'Y Tpakmncka H1M3mHa, Mormnoso.
CobcTBeHM 1035 Ha Muaanvaape.

JTO30B MACWB: Kapanneu, [abosew,

COPT: bneng ot 65% Mepno, 23% KabepHe COBMHbLOH,
10% Manbek n 2% Nt Beppo.

BEPUTBA: Ha pbka.

BUHNOUNKALLNA:

OxniaxkgaHe B xnaAniHa Kamepa,

CoptupaHe,

CTyaeHO HacToMBaHe U AeKaHTUPaHE,

baBHa ankoxosnHa pepMeHTaumna B 4b60BK 6BbUBY,
MNocT-dbepmeHTaLMOHHO HacTOMBaHe,

OTnexxaBaHe BbB PppeHCckm bapuum ¢ GMHM Nopu OT
pernoHa Ha TpoHce,

OtnexaBaHe B byTuika 24 meceua.

OTJIEXXABAHE: 24-40 meceua.

3PAJIOCT: Moxe aa ce KOHCyMuUpa BegHara win aa
otnexaa 15 n noBeue rognHun.

OBEM: 750mn.

3ATBAPAHE: Kopkosa Tana.
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MIDALIDARE
3a KOHTaKTW: ESTATE

- Nmenn:
- Mo6. Homep: +359 882 258 446

- Agpec: bvarapusa, Copua 1113,
kB. N3rpes, yn. Hnkona Mupues 35

- YebcaurT:
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	Midalidare Estate
	�������Мидалидаре���Мидалидаре не е просто винарско имение. Мидалидаре е една мечта, превърната в реалност с много труд и търпение, уважение и истинска страст. Едно виждане, че когато хората работят в съзвучие с природните дадености, резултатите са изключителни!���
	Историята��Годината е 2003-та. Екип от специалисти в областта на винопроизводството се е заел с нелеката задача да свърже традиционното и модерното винопроизводство и да превърне сложното за запомняне име Мидалидаре в синоним на незабравими вина.��През 2009г. на пазара са представени първите вина с марка Мидалидаре, които бързо очароват публиката и започват да печелят признания първоначално в България, а впоследствие и на международно ниво. ��Днес, 10 години след първата реколта, Мидалидаре се нарежда сред уважаваните български винопроизводители и продължава да впечатлява почитателите си както у дома, така и по света. Малката винарна вече е красиво имение, превърнало се в атрактивна дестинация за вълнуващ винен туризъм, предпочитано за пълноценен отдих сред природата с всички предимства на предлаганите балнео и СПА процедури, а вече и в привлекателно направление за спортен риболов. ��
	Винарните���Винарско имение Мидалидаре се намира в един от най-благодатните лозаро-винарски райони на България - Тракийска низина. Разположено сред необятната хълмиста природа в сърцето на Средна гора, село Могилово е дом на две винарни, изградени в двата края на селото и заобиколени от 160 хектара грижливо отглеждани лозя. ��По-малката винарна, намираща се в западната част на селото, е построена през 2009г.  През 2011г. в източния край на селото е изградена втората винарна.  С годините двете винарни са модернизирани и разширявани и към момента общият им капацитет е 400 000 бутилки, съответно 150 000 в западната и 250 000 в източната. ��На територията на източната винарна в момента се изгражда новата база за производство на пенливо вино по традиционен метод, която ще приюти изцяло процеса по създаване на перлите на Мидалидаре.�
	Лозята���Виното се ражда на лозето. Качествената продукция е предпоставка за създаване на стойностно вино с характер и индивидуалност. Затова грижата за лозята е от първостепенно значение за Мидалидаре. Към момента в имението грижливо се стопанисват 160 хектара лозя. Хълмистият терен дава възможност за засаждане на разнообразие от винени сортове в съответствие с техните индивидуални изисквания, което е основна част от философията на компанията. ��Засаждането и отглеждането на лозята е предшествано от детайлно проучване на климата и почвения състав на земята. В имението се отглеждат само сортове грозде, които са подходящи с оглед даденостите и тероара и с ясната цел да бъдат усвоени всички тънкости и да се създадат вина с изключителен характер. ��Червените сортове грозде, които се отглеждат в Мидалидаре са представени от Каберне Совиньон, Каберне Фран, Сира, Малбек, Мерло, Пино Ноар, Мурведър, Пти Вердо и Пино Мьоние. От белите сортове се отглеждат Шардоне, Совиньон Блан, Пино Гри, Ризлинг, Траминер, Семийон и Вионие.��
	Лозовите масиви��Дабовец е гордостта на Мидалидаре. Разположен над източната винарна, масивът озарява панорамата със специфичните си червени глинести почви. Поради разнородния почвен състав, Дабовец предлага отлични условия за разнообразие от сортове. През 2018г. е официално сертифициран за производство на органично грозде. ��Каралиец се намира в източната част на с. Могилово, близо до втората винарна на Мидалидаре. Масивът е с големина 60 хектара, почвите са средно до ниско песъчливи и глинести, алувиални в южната част. Лозите са засадени изцяло на южно изложение.� �Шипката се намира в източната част на с. Могилово, в съседство с Каралиец. Това е масивът с най-ниска надморска височина, разположен върху равнинен терен от 44 хектара. Почвите са средно до ниско песъчливи и глинести. ��Присовете се състои от множество разпокъсани лозови насаждения в едноименната местност. Всеки отделен масив е с различно изложение и почвен състав. Целият терен е с размер 40 хектара. 
	Компанията��Мидалидаре е компания, отдадена на отговорността да предложи на своите потребители най-доброто, да произведе най-качественото, да направи нещата по най-добрия възможен начин, съобразявайки се с това, с което разполага. Природните дадености са комбинирани с всеотдаен труд през продължителния процес по създаване на неповторими вина. И така година след година, реколта след реколта екипът на Мидалидаре слага името си само под вина с изключително качество. ��Философията на компанията поставя качеството на своята продукция и удовлетвореността на потребителите на първо място. Основна цел на Мидалидаре е да създаде  най-висококачествените, забележителни вина от собствено грозде, да задоволи всеки вкус и да предложи  уникално портфолио, което осигурява по нещо за всекиго. В имението не просто се произвежда вино, там се създава страст и желание за превръщането на уникалните дадености във винени класики. Високите идеали изискват отдаденост и целеустременост, а ценностите определят облика на компанията.�
	Вината��Вината на Мидалидаре са израз на модерния прочит на традицията във винопроизводството. Утвърдените през вековете практики се преплитат със съвременното и иновативно винарство, за да се създадат тероарни вина със собствен стил и неподражаем характер, модерни, елегантни и атрактивни.��Това, което прави продуктите на Мидалидаре неповторими, е уникалният микроклимат в Могилово и голямата температурна амплитуда. Тази благодат осигурява оптималното съдържание на киселини в гроздето и е необходимо условие за запомнящия се стил и изключителен потенциал за стареене на вината.��Вината на Мидалидаре имат Защитено географско указание (ЗГУ) и са произведени изцяло от собствени лозя.�
	Midalidare Sparkling Blanc de Blancs
	�НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД: Пенливо вино Блан де Блан Брут по традиционен метод, Тракийска низина, България; собствени лозя на Мидалидаре.�ЛОЗОВ МАСИВ: Присовете,Дабовец (сертифициран за Био производство).�СОРТ: 100% Шардоне.�БЕРИТБА: На ръка, в края на м. август.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Пресоване на цели чепки;�Алкохолна ферментация в стоманени съдове;�Вторична ферментация в бутилка;�Съзряване върху утайките;�Ремюаж;�Дегоржаж;�Дозаж;�Разклащане за хомогенизиране (poignettage) и инспекция.�ОТЛЕЖАВАНЕ: 24-60 месеца.�ЗРЯЛОСТ: Може да се консумира веднага или да отлежава 10 и повече години.�ОБЕМ: 750мл., 1500 мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Коркова тапа.
	�НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД: Пенливо вино Блан де Блан Екстра Брут по традиционен метод, Тракийска низина, България; собствени лозя на Мидалидаре.�ЛОЗОВ МАСИВ: Присовете,Дабовец (сертифициран за Био производство).�СОРТ: 100% Шардоне.�БЕРИТБА: На ръка, в края на м. август.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Пресоване на цели чепки;�Алкохолна ферментация в стоманени съдове;�Вторична ферментация в бутилка;�Съзряване върху утайките;�Ремюаж;�Дегоржаж;�Дозаж;�Разклащане за хомогенизиране (poignettage) и инспекция.�ОТЛЕЖАВАНЕ: над 60 месеца.�ЗРЯЛОСТ: Може да се консумира веднага или да отлежава 10 и повече години.�ОБЕМ: 750мл., 1500 мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Коркова тапа.
	НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД: Бяло вино Совиньон Блан “42/25” от България, ЗГУ Тракийска низина, Могилово. Собствени лозя на Мидалидаре.�ЛОЗОВ МАСИВ: Лозите са засадени на крайните източни склонове на три съседни лозя от лозов масив Шипката.�СОРТ: 100% Совиньон Блан.�БЕРИТБА: На ръка, през първата половина на м. септември.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Охлаждане в хладилна камера,�Сортиране,�Студено настойване,�Декантиране,�Бавна алкохолна ферментация в стоманени съдове,�Съзряване върху утайките.�ЗРЯЛОСТ: Да се консумра в рамките на две години.�ОБЕМ: 750мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Винтова капачка.
	НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД: Бяло вино, бленд от Шардоне, Вионие и Совиньон Блан “42/25” от България, ЗГУ Тракийска низина, Могилово. Собствени лозя на Мидалидаре. �ЛОЗОВ МАСИВ: Шипката.�СОРТ: Шардоне 40%, Вионие 35%, Совиньон Блан 25%�БЕРИТБА: На ръка, в началото на м. септември за Шардоне, Совиньон Блан до средата на септември, през втората половина на м. септември за Вионие.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Охлаждане в хладилна камера,�Сортиране,�Студено настойване,�Декантиране,�Бавна алкохолна ферментация в стоманени съдове,�Съзряване върху утайките.�ЗРЯЛОСТ: Може да се консумира веднага или да отлежава до 3 години.�ОБЕМ: 750мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Винтова капачка
	НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД: Вино розе от Сира “42/25” България, ЗГУ Тракийска низина, Могилово Собствени лозя на Мидалидаре. �ЛОЗОВ МАСИВ:  Лозов масив Дабовец (сертифициран за Био производство).�СОРТ: 100% Сира.�БЕРИТБА: На ръка, през втората половина на м. септември.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Охлаждане в хладилна камера,�Двукратно сортиране,�Студено настойване и декантиране,�Бавна алкохолна ферментация в стоманени съдове,�Съзряване върху утайките.�ОТЛЕЖАВАНЕ: Неотлежало�ЗРЯЛОСТ: Да се консумира в рамките на една-две години.�ОБЕМ: 750мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Винтова капачка
	НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД: Червено вино Мерло “42/25” от България, ЗГУ Тракийска низина, Могилово. Собствени лозя на Мидалидаре.�ЛОЗОВ МАСИВ:  Лозите са засадени в източната част на лозов масив Каралиец.�СОРТ: 100% Мерло�БЕРИТБА: На ръка, последната седмица на месец септември.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Охлаждане в хладилна камера,�Сортиране,�Студено настойване и декантиране,�Бавна алкохолна ферментация в стоманени съдове,�Пост-ферментационно настойване,�Отлежаване в дъбови бъчви.�ОТЛЕЖАВАНЕ: 10-12 месеца�ЗРЯЛОСТ: Може да се консумира веднага или да отлежава  3-5 години.�ОБЕМ: 750мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Винтова капачка
	НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД: Червено вино, бленд от Сира и Каберне Совиньон “42/25” от България, ЗГУ Тракийска низина, Могилово. Собствени лозя на Мидалидаре.�ЛОЗОВ МАСИВ:  Лозите са засадени налозови масиви Шипката и Каралиец.�СОРТ: 75% Сира, 15% Каберне Совиньон.�БЕРИТБА: На ръка, през втората половина на месец октомври.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Охлаждане в хладилна камера,�Сортиране,�Студено настойване и декантиране,�Бавна алкохолна ферментация в стоманени съдове,�Пост-ферментационно настойване,�Отлежаване в дъбови бъчви.�ОТЛЕЖАВАНЕ: 10-12 месеца�ЗРЯЛОСТ: Може да се консумира веднага или да отлежава  3-5 години.�ОБЕМ: 750мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Винтова капачка
	НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД:  Бяло вино, бленд от Совиньон Блан, Шардоне и Семийон „Карпе Дием“ от  от България, ЗГУ Тракийска низина, Могилово. Собствени лозя на Мидалидаре.�ЛОЗОВ МАСИВ: Шипката, Присовете.�СОРТ: Бленд от 50% Совиньон Блан, 30% Шардоне и 20% Семийон.�БЕРИТБА: На ръка.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Охлаждане в хладилна камера,�Сортиране,�Студено настойване;�Алкохолна ферментация в стоманени съдове;�Съзряване върху утайките.�ОТЛЕЖАВАНЕ: Неотлежало.�ЗРЯЛОСТ: Да се консумира в рамките на 3 години.�ОБЕМ: 375мл, 750мл, 1500 мл., Bag-in-box 3000мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Коркова тапа, винтова капачка.
	Carpe Diem Rose
	НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД:  Червено вино, бленд от Мерло, Каберне Совиньон, Сира и Малбек „Карпе Дием“ от  от България, ЗГУ Тракийска низина, Могилово. Собствени лозя на Мидалидаре.�ЛОЗОВ МАСИВ: Каралиец, Дабовец (сертифициран за Био производство), Шипката.�СОРТ: Бленд от  60% Мерло, 15% Каберне Совиньон, 15% Сира и 10% Малбек.�БЕРИТБА: На ръка.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Охлаждане в хладилна камера,�Сортиране,�Студено настойване;�Алкохолна ферментация в стоманени съдове;�Пост-ферментационно настойване;�Частично съзряване в дъбови бъчви.�ОТЛЕЖАВАНЕ: 6-10 месеца.�ЗРЯЛОСТ: Може да се консумира веднага или да отлежава 2-4 години.�ОБЕМ: 375мл, 750мл, 1500 мл., Bag-in-box 3000мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Коркова тапа, винтова капачка.
	Silver Angel
	Angel’s Share �Chardonnay
	Angel’s Share �Syrah
	НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД:  Бяло вино, бленд от Совиньон Блан и Пино Гри “Синерджи“ от  от България, ЗГУ Тракийска низина, Могилово. Собствени лозя на Мидалидаре.�ЛОЗОВ МАСИВ: Шипката, Присовете.�СОРТ: Бленд от 85% Совиньон Блан и 15% Пино Гри.�БЕРИТБА: На ръка.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Охлаждане в хладилна камера,�Сортиране,�Студено настойване;�Алкохолна ферментация в стоманени съдове;�Съзряване върху утайките.�ОТЛЕЖАВАНЕ: Неотлежало.�ЗРЯЛОСТ: Да се консумира в рамките на 2 години.�ОБЕМ: 750мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Винтова капачка.
	SeeS Rose
	Midalidare Traminer
	Midalidare Riesling 
	Midalidare Pinot Gris
	Midalidare Cabernet Sauvignon & Petit Verdot
	Midalidare Merlot & Cabernet Franc 
	Midalidare Sauvignon Blanc & Semillon
	Midalidare Viognier �Just three barrels
	Rose de Mourvedre
	Rose de Mourvedre �Single Barrel
	Mogilovo Village 
	Nota Bene
	Midalidare Sauvignon�Blanc Premium Selection
	Calista Chardonnay
	НАИМЕНОВАНИЕ И ПРОИЗХОД: Червено вино Сира „Гранд Винтидж“ от България, ЗГУ Тракийска низина, Могилово. Собствени лозя на Мидалидаре.�ЛОЗОВ МАСИВ: Дабовец (сертифициран за Био производство).�СОРТ: 100% Сира.�БЕРИТБА: На ръка, в средата на м. октомври.�ВИНИФИКАЦИЯ:�Студено настойване;�Алкохолна ферментация в дъбови бъчви;�Алкохолна ферментация в стоманени съдове;�Пост-ферментационно настойване;�Съзряване в дъбови бъчви.�ОТЛЕЖАВАНЕ: 12 месеца.�ЗРЯЛОСТ: Може да се консумира веднага или да отлежава до 5 години.�ОБЕМ: 750мл, 1500 мл.�ЗАТВАРЯНЕ: Коркова тапа.
	Grand Vintage Cabernet� Franc
	Grand Vintage Malbec
	Rockn’Rolla
	Grande Cuvee
	Winemaker’s Choice �Sauvignon Blanc Barrel Fermented
	Winemaker’s Choice �Syrah
	Midalidare Multi-vintage
	Midalidare Reserve
	За контакти:���- Имейл: office-sofia@midalidare.bg��- Моб. номер: +359 882 258 446��- Адрес: България, София 1113, �кв. Изгрев, ул. Никола Мирчев 35��- Уебсайт: Midalidare Estate

